
 

 

 

Fragen Sie unser Servicepersonal nach eventuell verarbeiteten Allergenen. Wir helfen gern. 

 
 
 
 

***Suppen & Vorspeisen*** 
 

Kürbis – Chili – Kokoscremesuppe                6,60 € 
mit grünem Steirischem Kürbiskernöl 
Weizenbrot-Croutons und aufgeschäumter Sahne 
 

Ragout fin von der Gans                      9,60 € 

mit Edamerkäse überbacken, an Toast und Zitronenecke 
 

***Festliche Hauptgerichte*** 
 
Gansbrust, klassisch gebraten, mit knuspriger Haut  32,80 € 
Hausgemachtes Apfelrotkraut und Thüringer Klöße 
 

Entenkeule, klassisch gebraten, mit knuspriger Haut     25,50 € 
Hausgemachtes Apfelrotkraut und Thüringer Klöße 
 

Braten aus der Hirschkeule                 29,90 € 
mit Rahmchampignons, Butter - Rosenkohl, 
Kroketten und Birnenspalten mit Preiselbeer – Schlagsahne 
 

***Leckeres aus der Pfanne*** 
 

Schweinerückenschnitzel „Wiener Art“           21,30 € 
mit Buttererbsen und Pommes frites 
 

„Fitness Teller“                        22,10 € 
Hähnchenbruststreifen in einer Barbecue Sauce,  
hausgemachtes Zaziki (ohne Knoblauch), 
Westernkartoffeln an großer Salatbeilage 

 

Schweinekammsteak „Holzfäller Art“ 22,20€ 
Panierte Champignons, Schinkenbohnen, Röstzwiebeln, 
Westernkartoffeln, Barbecue Sauce  

Wir wünschen unseren Gästen eine frohe 
Weihnachtszeit und einen angenehmen Aufenthalt  

in unserem Haus 
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Putenbrustschnitzel in der Mandelsplitterpanade   22,10 € 
Butter - Rosenkohl, glasierte Möhren,  
Sc. Hollandaise und Kroketten 
 

„Schlemmerpfanne“                      25,10 € 
Drei Schweinemedaillons auf Rahmchampignons, 
in einer gusseisernen Pfanne mit Käse überbacken, Kartoffelrösti 
 
 

***Fischgericht*** 
 

Gebratenes Wildlachsfilet              28,50 € 
mit Brokkoli, gebratenen Rote Bete Würfeln, 
geschmolzenen Zwiebeln, Buttersoße, auf Kartoffelstampf 
 
 

***Vegetarisches Gericht*** 
 

Buntes Marktgemüse der Saison mit Wickelklößen 16,50 € 
Brokkoli, Blumenkohl, Rahmchampignons, Rosenkohl, 
glasierte Möhren, Apfelrotkraut mit zwei, in Butterbröseln  
gebratenen Wickelklößen 
 
 

***Süßspeisen*** 
 
Beerencappuccino                       5,10 € 
Heiße rote Grütze mit Vanillesauce, einer Kugel Vanilleeis 
und Schlagsahne, Spekulatius 
 
 

Christkindl – Eisbecher                    7,80 € 
Je 1 Pistazie - Schokoladen - und Haselnusseiskugel, Schokosplitter, 
Schlagsahne, Schokosoße, reichlich mit Weihnachts - Süßigkeiten verziert 

 

Zwei kleine Marillenknödel 7,80 €          
Vanillesauce, Vanilleeis, Schlagsahne         


