ALTENBURGER LAND

Das muss Liche sein, DEIN
Safranleuchten
im Altenburger Land

Eine kulinarische Entdeckungs-
reise durch den Herbst

Thiringen
-entdecken.de
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Eine Auswahl unserer Erlebnisangebote (buchbar ab Juli)

Safranbliite in Altenburg: Nicht nur

. - Das ,,Rote Gold“ erleben Genuss-Momente
Feinschmecker freuen sich auf den Herbst W Rundgang entlang der Schau- und W Kochabend in der Altenburger
R R R . Versuchsbeete mit Safran-Experten Kochschule ,,Senfonie“
Eine Reg|0n erstrahlt in zartem Lila! von W3 @ kulinarische Begegnung von Safran
W Erntehelfer auf den Anbaufldchen und Mutzbraten im Restaurant
von W3 ,ReuBischer Hof“ in Schmolln
Die Safranbliite im Herbst verwandelt das Altenburger Land in Thiiringen in ein zart W Fihrung auf dem ,Safran-Trail“ W Likor-Tasting in der TRILLER
leuchtendes Lila. Seit 500 Jahren wéachst in der Region der Safran, das teuerste Gewiirz der Altenburger Tourismus GmbH Hofmanufakturin Treben
der Welt, auch ,,Rotes Gold“ genannt. W Individuelle Entdeckungstour W Herstellung von Ziegenkdse auf
,Safran-Stories“ mit QR-Stationen dem Holler-Hof in Jonaswalde
Auf den Spuren des Safrans im Altenburger Land zur Anbaugeschichte W Schinken-Workshop bei der
Die Geschichte der violetten Pracht reicht bis ins Jahr 1437 zuriick, als der ,,Crocus sa- W Malabend mit Safran und leuchtender Fleischerei Schellenberg in Altenburg
tivus“ erstmals im Stadtarchiv von Altenburg erwdhnt wurde. Im 15. und 16. Jahr- Kunst in der Nachleucht-Bar von W Dinnershow auf der StrauBenfarm
hundert erbliihte Safran in Altenburg und fand bei den prunkvollen Feierlichkeiten lumentics Burkhardt in Hartha

des Residenzschlosses reichlich Verwendung.
Nach dem 30-jdhrigen Krieg geriet der Safran in Ver-

gessenheit — 2016 kehrte das lilafarbene Leuchten f
in die Residenzstadt zuriick.

Die facettenreiche Welt

der Safranprodukte

Safran findet sich heute unter anderem in
Sirup, Parfiim, Schokolade, Bier, Honig,
Senf, Baiser, Likor und Seife — im Alten-
burger Land kann man all diese Produkte
entdecken.



Restaurant Kultzeche Ratskeller Reussischer Gastwirtschaft Meeresbuffet
DaAngelo Meuselwitz Altenburg Hof Kulisse Altenburg

Bei uns geht lila Liebe durch den Magen.

Im Herbst findet Safran seinen Platz in der regionalen Kiiche der Gastronomen.
Die Kochinnen und Kéche verarbeiten die feinen Fdden in verschiedenen
Gdngen und Gerichten — von aromatischen Vorspeisen bis hin zu raffinierten
Haupt- und Dessertkreationen.

Alle Termine und noch mehr Tipps gibt es in
unserer Safran-Broschiire. Jetzt vorbestellen!
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Reiseangebote ,,Safran-
Momente im Herbst*
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